
_1 LE THILLOT
Le savoir·faire local mis en avant
avec des artistes bien sympas

Ait et produits culinaires, Ingrid Van Thiel allie les deux
avec talent.

Avec l'Office de tourisme,
les visites du savoir·faire local
continuent leur bonhomme de
chemin. InQrid Van Thiel pro-
,e0se de decouvrir sa ferme
'fruits d'altitude',située suries
hauteurs du chemin des Bou-
dières, tout près de la chapelle
desVés.

"En hiver, je ne peux pas
montrer grand chose des pe-
tits fruits et des cultures. J'ai
prévu, pour les visiteurs, une
grande vitre qui permet de
voir fa fabrication au labora-
toire."

Elle réalise là, des confitu-
res, gelées, sirops ... Ingrid
peut, lors des vÎsites, donner
des explications en français
comme en néerlandais. Elle
manie tout aussi bien lafabri·
cation de produits de consom·
mation que l'art. Avec les cour-
ges, elle fabrique de mer·
veilleux objets, surtout des ani-
maux (souvenir à lunettes) et
son amour pour les citrouilles,
aidé d'un incontestable talent,
lui fait réaliser des merveilles.

Pour les visiteurs, elle a
aussi prévu des jeux très faci-
les. la visite sera convain·
cante et la dernière des vacan-
ces est prévue pour vendredi
à 17h,

AlafermeMarchal,àlacha-
pelle des Vés, les amoureux
de la nature peuvent appro-
cher les animaux le soir à 17h
30(sauflesamedietlediman-
che},laproductionestfaitede
fromage de chèvre, de muns·
ter, de bargkass, A la bouche-
rie lambert-Formet, les gour-
mands peuvent découvrir le fu-
moir qui permet de réaliser les
bons produits le vendredi soir
de 17 h.

Bernard Aubry propose la vi-
site de son ati;!lier du Ménil,
tous les après-midi et les tou-
ristes peuvent découvrir la fa·
brication d'un jouet en bois,
spécialité de l'artisan guédon.
l'été prochain, l'expérience
sera, bien entendu, renouve-
lée.
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